
	
	
	
	
ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Insalata	di	mare	con	dadolata	di	topinambur,	sedano,capperi	olio	e	limone	 €	22,50	
Lauwarmer	Meeressalat	mit	Jerusalem-Artischocke,	Sellerie,	Oel	&	Zitrone	(d,	i,	j)	
	
Munighili	con	cipolla	bionda	cotta	al	sale	e	salsa	tartara	 	 	 	 €	20,50	
Mailänder	Frikadellen,	Blonde	Zwiebel	in	Meersalz	gegart,	Sauce	Tartar	(a1,g,c,)		
	
Mozzarella	di	bufala,	pomodori	gelati	e	grattati,	alici	al	verde	 	 	 €	19,50		
Büffelmozzarella,	geriebene	geeiste	Tomaten,	Olivenoel,	Anchovis	mit	grüner	Sauce	(c,a1,)	
-	
Crudo	di	Parma	con	fichi	bruciati	e	briciole	di	primosale	siciliano	 	 €	20,50	
Parmaschinken	mit	gebrannten	Feigen	&	gebröselter	Primosale-Käse	aus	Sizilien	(g)	
	
Antipasto	misto	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	21,50	
Gemischte	Vorspeisen	
	
Olivenoel	zum	Brot	p.-P.	 	 	 	 	 	 	 	 	 €			2,50		
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Gazpacho	verde	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	14,50	
Grüner	Gazpacho		(a1)	
	

PASTA	
Ravioli	di	ricotta	e	limone	con	olio	Evo,	parmigiano	e	salvia	 	 	 €	20,50		
Hausgemachte	Zironen-Ravioli	mit	Olivenoel,	Parmesan	&	Salbei	(c,a1,g)	
	
Spaghetti	con	branzino,	bottarga	e	prezzemolo	 	 	 	 	 €	21,50	
Spaghetti	mit	Seewolf,	Bottarga	&	Petersilie(c,a1,)	
	
Risotto	di	ortiche,	tartar	di	salmone	e	panna	acida	 	 	 	 	 €	21,50	
Risotto	mit	Brennesseln,	Wildlachstartar,	Sauerrahm	d,	n)	
	
Pasta	con	crumble	di	porri,	pecorino	e	peperoni	 	 	 	 	 €	19,50	
Kurze	Pasta	mit	Pecorinocrumble,	jungem	Lauch	&	geröstete	Paprika	(a1,b,d)	
	
Tagliatelle	al	ragu	bianco	e	porcini	 	 	 	 	 	 	 €	20,50	
Tagliatelle	mit	weisser	Bolognese	&	Steinpilze	(a1,h	)		
	
	
	



CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Piatto	di	carne	estivo	con	insalata	di	pomodori,	basilico	e	cipolla	di	Tropea	 €	26,50	
Sommerteller:	Roast-Beef	mit	Grüner	Sauce,	Vitello	Tonnato,	Jungbullentartar	mit	Kapern	
&	weiches	Ei,	Tomaten-Basilikumsalat	mit	Tropeazwiebel		(c,d,)	
	

Tocchi	di	capriolo	con	pomodori	e	olive	al	profumo	di	rosmarino	 	 €	31,50	
Reh-Medaillons	gebraten	mit	Tomaten,	Oliven,	Rosmarin	und	Selleriesalat	(i)	
	
Cotoletta	di	iberico	alla	palermitana	con	cetrioli	saltati	 	 	 	 €27,50	
Sizilianisches	Ibricokotelett	vom	Grill	mit	Kräuterkruste	&	gebratene	Sommergurken	(i,j)	
	
Tagliata	di	Entrecote	con	rucola	e	parmigiano	 	 	 	 	 €	35,50	
Aufgeschnittenes	Entrecote	vom	Grill	mit	Rucola	&	Parmesan	
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(	nach	Marktangebot	)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(	nach	Marktangebot	)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprige	Kartoffelscheiben	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 											€	13,50	
Gemischter	Käse	&	geröstetes	Brot	 	 	 	 	 	 		
	
	

DESSERT		
Tiramisu	Classico	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €11,50	
Traditioneller	Tiramisu	(a1g,c,g,)	
	
Pannacotta	al	limone	con		fichi	e	melograno	 	 	 	 	 	 €11,50	
Zitronen	Pannacotta	mit	Feigensalat	&	Granatapfel(a1,	c)	
	
Pesca	al	marsala	con	gelato	di	vaniglia	e	panna	montata	 	 	 	 €	11,50	
Pfirsich	mariniert	mit	Marsala,	Madagaskar-Vanilleeis	&	Schlagrahm	(a1,g,c,)	
	
	
MENU	DEGUSTAZIONE:	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	69,50	
MEERESSALAT		
SPAGHETTIMIT	SEEWOLF	UND	BOTTARGA	
REH-MEDAILLONS	oder	FISCH	NACH	WAHL	
TIRAMISU	CLASSICO	


