
	

	

ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Insalata	tiepida	di	mare	con	sedano	e	patate	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Lauwarmer	Meeressalat	mit	Gambas,	Calamari,	Muscheln,	Fischfilets,	Stangensellerie	&	
Kartoffelwürfel	(a1d,n,	k)	
	
Vitello	tonnato	e	peperoni	con	salsa	verde	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Vitello	Tonnato	&	geröstete	Paprika	aus	Piemont	mit	Salsa	Verde	(c,g,)	
	
Parmigiana	di	melanzana,	basilico	e	mozzarella	di	bufala	 	 	 	 €	19,50	
Auberginen-Parmigiana,	Basilikum,	Büffelmozzarella	(c,g,)	
	
Prosciutto	di	Parma,	asparagi	bianchi,	salsa	bolzanina	 	 	 	 €	19,50	
Parmaschinken,	weißer	Spargel,	Bozener	Sauce	(Ei	+	Schnittlauch)		(a1,i)	
	
Antipasto	misto		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Gemischte	Vorspeisen(a,d,c)	
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Ribollita toscana	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Toskanischer	Gemüseminestrone	(h1,g,)	 	
	 	 	 	
PASTA	
Ravioli	di	ricotta	e	limone	con	olio	alle	erbette	selvatiche	 	 	 	 €	19,50		
Hausgemachte	Ricotta-Zitronen	Ravioli	mit	Olivenoel	&	Wildkräutern	(a1,g,i,)	
	
Pici	toscani	con	ragù	di	vitello	in	bianco	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Toskanische	Pici	mit	weißer	Kalbsbolognese	(a1,c,i,b)	
	 	
Risotto	alle	ortiche	e	aspargina	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Risotto	mit	jungen	Brennesseln	&	jungem	Feldspargel(g)	
	
Spaghetti	con	tonno	fresco,	olive	e	capperi	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Spaghetti	mit	frischem	Thunfisch,	Oliven	&	Kapern	(a1,d,g)	
	
Maccheroni	con	cipolla	stufata	di	Tropea,	pomodorini	e	pecorino	 	 €	19,50	
Kurze	Pasta	mit	geschmolzener	Tropeazwiebel,	Datteltomten	&	römischem	Pecorino(a1)	
	



	

	

CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Scaloppine	al	limone	con	burro	di	acciughe,	asparagi	bianchi	e	purea	 	 €	31,50	
Kalbsscaloppine	mit	Zitrone,	Sardellenbutter,	weißen	Spargel,	Kartoffelpürée	(a1,c,j,h)		
	
Cotoletta	di	iberico	alla	milanese	con	battuta	di	pomodori	e	basilico	 	 €	27,50	
Iberico-Kotelett	“MILANESE“	mit	Basilikumsalat	&	gehackten	Mirindatomaten	aus	Sizilien	
	
Tagliata	di	Entrecote	con	verdura	di	stagione	e	patate	croccanti			 	 €	35,50	
Aufgeschnittene	Entrecote,	knusprige	Kartoffelwürfel,	Saison-Gemüse		
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
	

Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(nach	Marktangebot)(d)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprigen	Kartoffelscheiben	(d)	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Gemischter	Käse	&	Senffrüchte	 (g,j)	 	 	 	 	 		
	

DESSERT		
Crostata	alla	crema	di	mascarpone	con	fragole	 	 	 	 	 €	10,50	
Dünne	Mascarponetarte	mit	frischen	Erdbeeren	(a1,g,c,)	
	
Creme	Caramel	e	sbrisolona	 	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Creme	Caramel	mit	hausgemachtem	Mandelkeks	(g,c,h1)	
	
Semifreddo	di	pistacchio	affogato	nella	cioccolata	 	 	 	 	 €	10,50	
Pistazien-Parfait	ertrunken	in	Bitterschokolade	(g	)	
	
Menu	Degustazione:	 	 	 	 	 	 	 	 									€	69,00	
Auberginen-Parmigiana		
Spaghetti	mit	frischem	Thunfisch,	Oliven,	Kapern	
Ibericokotelett	„MILANESE“	/	oder	Fisch	nach	Wahl	
Creme	Caramel	
	
	
	


