
	

	

ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Ricciola	cruda	marinata	con	olio	lime,	coriandolo,	pomodorini,	cipolla	tropea€	19,50	
Roher	Bersteinhecht	mariniert	mit	Limette,	Tomaten,	Koriander,	Zwiebel	aus	Tropea	(a1d,n,k)	
	
Sottile	di	fegato	alla	griglia,	insalata	di	puntarelle	e	asparagi	verdi	 	 €	19,50	
Dünne	Scheiben	von	gegrillter	Lammleber,	Puntarellesalat	&	grüner	Spargel	(a1,c,g,)	
	
Asparagi	bianchi,	salsa	bolzanina,	dadolata	di	patate	fritte	 	 	 €	19,50	
Weißer	Spargel,	Bozener	Sauce	(Ei,	Schnittlauch	Senf),	kleine	Kartoffelwürfel	frittiert	(a1,c,g,)	
	
Prosciutto	di	Parma,	soufflè	di	carciofi,	crema	di	parmigiano	 	 	 €	19,50	
Parmaschinken,	Artischockensoufflée,	Parmesancreme	(i)	
	
Antipasto	misto		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Gemischte	Vorspeisen	(a,d,c)	
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Minestra di asparagi con,	pepe,	burrata	e	aglio	orsino		 	 	 	 €	15,50	
Spargelsuppe	mit	Pfeffer,	Burrata	&	Bärlauch	(h1,g,)	 	
	 	 	 	
PASTA	
Ravioli	di	spinaci	e	ricotta	con	la	bolognese	di	vitello	 	 	 	 €	19,50		
Hausgemachte	Ravioli	mit	Spinat,	Ricotta	&	Kalbsbolognese	(a1,g,i,)	
	
Stracci	di	pasta	nella	zuppa	di	pesce	alla	livornese	 	 	 	 	 €	19,50	
Pastafetzen	in	der	toskanische	halbfeste	Fischsuppe(a1,c,i,b)	
	 	
Risotto	alla	parmigiana	con	pelato	condito,	basilico	e	pecorino	 	 	 €	19,50	
Parmesanrisotto	mit	gewürzter	Schäl-Tomate,	Basilikum	&	römischem	Pecorino	(g)	
	
Spaghetti	tonno	e	carciofi		 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Spaghetti	mit	Thunfisch	&	Artischocken	(a1,d,g)	
	
Maccheroni	con	capretto	e	olive	taggiasche	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Maccheroni	mit	Zicklein	&	Rivieraoliven	(a1)	
	



	

	

CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Rosa	di	Parma	con	carciofi	alla	romana	e	purea	di	patate	 	 	 	 €	34,50	
Rindsroulade,	gefüllt	mit	Parma	&	Parmesan,	römische	Artischocken,	Kartoffelpü	(a1,c,j,h)		
	
Asparagi	bianchi	alla	parmigiana,	occhio	di	bue,	spinaci	saltati	 	 	 €	34,50	
Weißer	Spargel		mit	Parmesan,	Bio-Spiegeleier,	frischer	Blattspinat	in	Butter	gebraten	
	
Tagliata	di	Entrecote	con	verdura	di	stagione	e	patate	croccanti			 	 €	35,50	
Aufgeschnittenes	Entrecote,	knusprige	Kartoffelwürfel,	dazu	Saison-Gemüse		
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprigen	Kartoffelscheiben	(d)	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Gemischter	Käse	und	Senffrüchte	 (g,j)	 	 	 	 	 		
	

DESSERT		
Pastiera	napoletana	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Neapolitanische	Mandeltarte	mit	Ricotta	&	Rosenwasser	(a1,g,c,)	
	
Ananas	bruciato	con	caramello	salato	al	Rhum	e	semifreddo	al	miele	 	 €	10,50	
Gebrannte	Ananas	mit	Rum-Salzkaramell	&	Honigparfait	(g,c,h1)	
	
Gelato	di	cioccolato	di	Valrhona,	fragole	e	lattemiele	 	 	 	 €	10,50	
Valrhona	Schokolade-Eiscreme	mit	Schlagrahm	&	Erdbeeren	(g	)	
	
Menu	Degustazione:	 	 	 	 	 	 	 	 									€	69,00	
Ceviche	von	der	Bernsteinmakrele	
Spaghetti	Thunfisch	und	Artischocken	
Weissen	Spargel	mit	Spiegeleiern	&	Blattspinat	/	oder	Fisch	nach	Wahl	
Eiscreme	mit	Erdbeeren	und	Schlagrahm	
	
	
	


