
	

	

ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Sardine	fritte,	insalata	di	avocado	con	pomodorini,	coriandolo,	limone	 	 €	19,50	
Frittierte	Sardinen,	Avocado-Salat	mit	Datteltomaten,	Koriander,	Zitrone	(a1d,n,	k)	
	
Pallotte	di	Pasqua	con	agnello,	cacio	e	ovo,	calda	di	fagiolini	e	olive	 	 €	19,50	
Osterfrikadellen	mit	Lamm,	Pecorino	&	Ei	mit	Grüne	Bohnensalat	&-Olivenvinaigrette	(a1,c,g,)	
	
Soufflé	di	ricotta,	peperoni	arrostiti,	salsa	verde	 	 	 	 	 €	19,50	
Ricottasoufflée	mit	gerösteteter	Paprika	&	Salsa	Verde	(a1,c,g,	)	
	
Burrata	di	bufala,	acciughe	di	Cantabria,	burro	agrumato,	brioche	bruciata	 €	19,50	
Büffelburrata	mit	geröstetem	Briochebrot,	Anchovis	aus	Kantabrien	&	Zitrusbutter	(a1,d,c,i)	
		
Antipasto	misto		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Gemischte	Vorspeisen(a,d,c)	
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Minestrone	alla	genovese		 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Genueser	Gemüseminetsrone	mit	Kartoffeln,	Grünen	Bohnen	un&d	Basilikumpesto	(h1,g,)	
	 	 	 	
PASTA	
Ravioli	di	Pasqua	di	spinaci	e	ricotta	con	salsa	di	pomodoro	e	burro	 	 €	19,50		
Hausgemachte	Osterravioli	mit	Spinat,	Ricotta,	Tomatensauce	&	Butter(a1,g,i,)	
	
Stracci	di	pasta	al	ragu	di	coniglio	con	funghi,	friggitelli	e	olive	 	 	 €	19,50	
Pastafetzen	mit	Kaninchen,	Kräuterseitlingen,	Pimientos	&	Oliven	(a1,c,i,b)	
	 	
Risotto	con	salsiccia	e	carciofini		 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Risotto	mit	Salsiccia	aus	Parma	&	Babyartischocken	(g)	
	
Gnocchetti	di	casa	con	asparagi	verdi,	aglio	orsino,	parmigiano	 	 	 €	19,50	
Hausgemachte	kleine	Gnocchi	mit	grünem	Spargel,	Bärlauch,	Parmesan	(a1,c,g)	
	
Maccheroni	alla	rianata	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Maccheroni	mit	Tomaten,	Pecorino,	wilden	Oregano	&	geschmolzenen	jungen	Zwiebeln	(a1,g,)	
	
	
	
	Falls	Sie	eine	Allergie	haben,	bitte	sprechen	Sie	mit	uns	
													oder	fragen	Sie	nach	der	Allergenentabelle	



	

	

CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Capretto	pasquale	al	forno	con	cime	di	rapa	e	patate	maritate	 	 	 €	34,50	
Osterzicklein	aus	dem	Ofen	mit	gebratenen	Rapsspitzen	&	Kartoffeln	aus	dem	Ofen	(a1,c,j)		
	
Piccatine	milanesi	con	asparagi	alla	parmigiana	e	pesto	trapanese	 	 €	32,50	
Kalbs-Piccata	Milanese	mit	grünem	Spargel	alla	Parmigiana	gratiniert	&Tomatenpesto	(g,i)	
	
Tagliata	di	Entrecote	con	verdura	di	stagione	e	patate	croccanti			 	 €	35,50	
Aufgeschnittene	Entrecote,	knusprige	Kartoffelwürfel,	Saison-Gemüse	&	Tomatenmark	
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprigen	Kartoffelscheiben	(d)	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Gemischter	Käse	&	Senffrüchte	 (g,j)	 	 	 	 	 		
	

DESSERT		
Pastiera	di	pasqua	napoletana	 	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Neapolitanische	Ostertarte	mit	Ricotta	&	Rosenwasser	(g,c,)	
	
Ananas	bruciato	con	caramello	salato	al	Rhum	e	semifreddo	al	miele	 	 €	10,50	
Gebrannte	Ananas	mit	Salzkaramell,	Rhum	&	Honigparfait	(g,c,h1)	
	
Gelato	alla	vaniglia	del	Madagaskar,	fragole	e	balsamico	 	 	 	 €	10,50	
Madagaskar	Vanilleeiscreme	mit	Erdbeeren	&	alten	Tropen	von	gereiftem	Balsamico	(g	)	
	
Menu	Degustazione:	 	 	 	 	 	 	 	 									€	69,00	
Ricotta-Soufflé		
Osterravioli	
Osterzicklein	/	oder	Fisch	nach	Wahl	
Ostertarte	
	
	
	


