
	

	

ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Tataki	di	tonno,	insalata	di	avocado	e	limone,	gelo	di	bloody	mary	 	 €	19,50	
Abgeflammter	roter	Thunfisch,	Sesam,	Avocado-Zitronensalat,	Bloody	Mary	Geleé,	(d,n,k)	
	
Pallotte	di	Pasqua	con	agnello,	cacio	e	ovo	fritte,	calda	di	fagiolini		e	olive	 €	19,50	
Frittierte	Osterfrikadellen	mit	Lamm,	Pecorino	&	Ei	mit	Grüne	Bohnensalat	(a1,c,g,)	
	
Carciofi	alla	romana	con	polenta	morbida	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Artischocken	aus	dem	Ofen	mit	weicher	Polenta	(a1,c,g,	)	
	
Salame	piemontese,	acciughe	all’olio,	insalata	russa	e	pane	abbrustolito	 €	19,50	
Slow	Food-Salami,	Anchovis	in	Olivenoel,	russischer	Salat	&	geröstetes	Brot	(a,d,c,i)	
,		
Antipasto	misto		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Gemischte	Vorspeisen	(a,d,c)	
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Minestrone	alla	genovese	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Genueser	Gemüseminestrone	mit	Kartoffeln,	Grüne	Bohnen	&	Basilikumpesto	(h1,g,)	
	 	 	 	
PASTA	
Ravioli	di	lepre	alla	maremmana	con	brodo	di	porcini	e	parmigiano	 	 €	19,50		
Hausgemachte	Ravioli	mit	Wildhase	-	in	Steinpilzbrühe	&	Parmesan(a1,g,i,)	
	
Spaghettoni	con	gamberoni,	calamari,	astice	 	 	 	 	 	 €	23,50	
Spaghtti	mit	Gambas,	Calamari,	Hummer	(a1,c,i,b)	
	 	
Risotto	alla	milanese	con	ragu	di	ossobuco	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Risotto	“Milanese”	mit	Safran	&	Ossobuco	(g)	
	
Gnocchetti	di	casa	con	asparagi	verdi	e	bianchi,	aglio	orsino,	parmigiano	 €	19,50	
Hausgemachte	kleine	Gnocchi	mit	weissem	&	grünem	Spargel,	Bärlauch,	Parmesan	(a1,c,g)	
	
Maccheroni	alla	rianata	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Maccheroni	mit	Tomaten,	Pecorino,	wildem	Oregano,	geschmolzene	frischer	Zwiebel	(a1,g,)	
	
	
	
	Falls	Sie	eine	Allergie	haben,	bitte	sprechen	Sie	mit	uns	
													oder	fragen	Sie	nach	der	Allergenentabelle	



	

	

CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Cotolette	di	agnello	impanato	o	scottadito	con	asparagi	bianchi	e	patate	forno€	32,50	
Osterlamm-Koteletten	paniert	/	gegrillt	mit	weißem	Spargel	&	Kartoffeln	aus	dem	Ofen	(a1,c,j	)	
	
Spezzatino	di	vitello	con	carciofi	sardi	e	risotto	verde	al	prezzemolo	 	 €	32,50	
Kalbsgeschnetzeltes	mit	Artischocken	aus	Sardinien	&	grünem	Petersilienrisotto	(g,i)	
	
Tagliata	di	Entrecote	con	verdura	di	stagione	e	patate	croccanti			 	 €	35,50	
Aufgeschnittene	Entrecote,	knusprige	Kartoffelwürfel,	Saison-Gemüse	&	Tomatenmark		
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
	

Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(nach	Marktangebot)	(d)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(nach	Marktangebot)(d)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprigen	Kartoffelscheiben	(d)	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Gemischter	Käse	&	Senffrüchte	 (g,j)	 	 	 	 	 		
	

DESSERT		
Pastiera	di	pasqua	napoletana	 	 	 	 	 	 	 	 €	10,50	
Neapolitanische	Ostertarte	mit	Ricotta	&	Rosenwasser	(g,c,)	
	
Ananas	bruciato	con	caramello	salato	al	Rhum	e	semifreddo	al	miele	 	 €	10,50	
Gebrannte	Ananas	mit	Salzkaramell,	Rhum	&	Honigparfait	(g,c,h1)	
	
Gelato	alla	vaniglia	del	Madagaskar,	fragole	e	balsamico	 	 	 	 €	10,50	
Madagaskar	Vanilleeiscreme	mit	Erdbeeren	&	Tropfen	von		gereiftem		Balsamico	(g	)	
	
Menu	Degustazione:	 	 	 	 	 	 	 	 									€	69,00	
Thunfischtataki	
Gnocchi	mit	Spargel	
Kalbsgeschnetzelts	mit	Artischocken	/	oder	Fisch	nach	Wahl	
Ostertarte	
	
	
					LIEBE	GÄSTE,	WENN	PLASTIKGELD	DANN	NUR	EC-KARTE	 	
	


