
ANTIPASTI	–	VORSPEISEN	
Triglie	in	saor	alla	veneziana,	polenta	bianca	grigliata,	caldo	di	chioggiane	 €	19,50	
Rotbarben	süß-sauer	mit	Zwiebeln	&	Rosinen,	weiße	Polenta	vom	Grill,	warmer	Beetensalat	
	
Vitello	alla	salsa	verde	con	puntarelle,	bagna	cauda	e	uovo	barzotto	 	 €	19,50	
Scheiben	vom	Kalbstafelspitz,	Grüne	Sauce,	Puntarellesalat,	Sardellencreme,	Wachsei	
	
Insalata	di	carciofi,	sedano,	avocado	e	parmigiano	 	 	 	 	 €	19,50		
Roher	Artischockensalat,	Stangensellerie,	Avocado,	Parmesan,	Oel	&	Amalfizitrone	
	
Salame	piemontese	con	pera	bruciata	e	burrata	di	bufala	 	 	 	 €	19,50	
Slow	Food-Salami	aus	den	Piemont	mit	gebrannter	Birne	&	Büffelburrata	
,		
Antipasto	misto	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Gemischte	Vorspeisen	
	
	

MINESTRE-SUPPEN	
Zuppa	pavese	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	13,50	
Klassische	Brühe	mit	geröstetem	Brot,	Eigelb	&	Parmesan	
	

	 	 	 	 	
PASTA	
Ravioli	di	N’duja	calabrese	con	ragu	di	lenticchie	e	pecorino	 	 	 €	21,50		
Hausgemachte	Ravioli	mit	scharfer	Salsiccia	aus	Kalabrien,	warmen	Berglinsen	&	Pecorino	
	
Spaghettini	con	caviale	Osietra,	Wodka,	panna	acida	e	limone	verde	 	 €	25,50	
Spaghettini	mit	Osietrakaviar,	Wodka,	Sauerrahm	&	grüner	Zitrone	
	 	
Risotto	alle	mele	e	guanciale	croccante	 	 	 	 	 	 €	19,50	
Risotto	mit	Apfel	&	knusprigem	Backenspeck	
	
Tagliatelle	con	gamberoni,	confit	di	pomodorini,	gocce	di	basilico	 	 €	21,50	
Hausgemachte	Tagliatelle	mit	roten	Gambas,	konfierten	Tomaten,	Basilikumtropfen	
	
Maccheroni	alla	Norma	 	 	 	 	 	 	 	 	 €	19,50	
	Maccheroni	mit	Auberginen,	Basilikum,	Tomatensauce,	geriebene	harte	Chili-Ricotta		
	
	
	
	Falls	Sie	eine	Allergie	haben,	bitte	sprechen	Sie	mit	uns	
													oder	fragen	Sie	nach	der	Allergenentabelle	



CARNI-	FLEISCHGERICHTE	
Rosa	di	parma,	polenta	morbida	e	carciofi	alla	romana	 	 	 	 €	34,50	
Roulade	vom	Rind	mit	Salbei	&	Parmaschinken,	dazu	Parmesanpolenta	&	Artischocken	
	
Galletto	croccante,	concentrato	alla	diavola,	puntarelle	all’aglio	e	olio	 	 €-27,50	
Knuspriges	Stubenküken	mit	scharfem	Tomatenmark,	dazu	gebratene	Puntarelle		
	
Tagliata	di	Entrecote	con	radicchio	al	vinrosso	e	patate	croccant	i	 	 €	35,50	
Aufgeschnittene	Entrecote	vom	Grill,	Rotwein-Radicchio,	knusprige	Kartoffelwürfel	
	
Bistecca	alla	fiorentina		 	 	 	 	 	 100gr.		 												€				9,50	
	
	
	

PESCI	–	FISCHGERICHTE	
Pesce	alla	griglia	 	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	vom	Grill	(nach	Marktangebot)	
	
Pesce	al	sale	marino	 	 	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Ganzer	Fisch	in	Meersalzkruste	(nach	Marktangebot)	
	
Pesce	al	forno	con	patate	croccanti	 	 	 	 	 ab	 											€	30,50	
Fisch	aus	dem	Ofen	mit	knusprigen	Kartoffelscheiben	
	
	

FORMAGGI	MISTI	 	 	 	 	 	 	 	 											€	13,50	
Gemischter	Käse	&	Senffrüchte	 	 	 	 	 	 		
	

DESSERT		
	

Zuppa	inglese	 	 	 	 	 	 	 	 		 	 €	10,50	
Geschichtetes	Biskuit	&	Creme	und	Likör		
	
Torta	Barozzi	con	gelato	di	vaniglia	e	caramello	salato	 	 	 	 €	10,50	
Schokoladentarte	mit	Mandeln	&	kandierten	Früchten,	dazu	Vanilleeis	mit	Salzkaramell	
	
Pannacotta	alla	cannella	e	composta	di	prugne	 	 	 	 	 €	10,50	
Zimt-Pannacotta	mit	Zwetschgen-Kompott	
	
Menu	Degustazione:	 	 	 	 	 	 	 	 									€	69,00	
Artischockensalat	
Spaghetti	mit	rote	Gambas	
Roulade	vom	Rinderfilet	/	oder	Fisch	nach	Wahl	
Zuppa	Inglese	
	
	


